
 

 

 

 

L’APERITIF NICOIS 

 
  



COCKTAILS CREATION 21 

––––––––––––– 

 

Crime of passion (13cl)  
Vodka Absolut, Jus de citron frais, Jus de 

passion & fraise, Sirop de Vanille 
Vodka Absolut, Fresh lemon juice, Passion fruit juice, 

Strawberry juice, Vanilla syrup 

 

Thyme Fizz (19cl)  
Gin « infusé au thym », Liqueurs de Thym & 

Marasquin, Jus de Citron jaune, Sirop de Sucre 

de canne, Perrier 
Gin « infused with thyme », Thyme & Marasquin 

Liqueurs,  Fresh   lemon juice, Sugarcane syrup, 

Perrier 

 

The Blue (20cl)  
Tequila Jose Cuervo, Jus de Litchi & d’Ananas, 

Jus de Citron vert frais, Curaçao, Sirop de 

Coco 
Tequila Jose Cuervo, Lychee, Pineapple & Lime juices, 

Curaçao, Coconut syrup 

 

Basil Smash “From Martinique” (10cl) 
Rhum Trois Rivières, Basilic frais, Jus de citron 

vert frais, Sirop de Sucre de canne 
Rhum 3 Rivières, Fresh basil, Lime juice, Sugarcane 

syrup 

 

Bourbon Renewal (10cl) 
Bourbon Maker’s Mark, Crème de cassis,  

Jus de citron frais, Sirop de sucre de canne, 

Angostura Bitter 
Bourbon Maker’s Mark, Blackcurrant liqueur, Fresh 

lemon juice, Sugarcane syrup, Angustura Bitter 

 

SANGRIA « Maison » (25cl)  
Rouge ou Vin Chaud Rouge  
« Homemade » red SANGRIA or Hot Red Wine  



PETILLANTS - Sparklings 24 

––––––––––––– 
 

Red Carpet (17cl) 
Champagne Guilleminot Brut, Liqueur de 

Chambord, Jus de citron vert, Framboise 

fraîche, Sirop de Rose 
Guilleminot Champagne Brut, Chambord, fresh lime 

juice & raspberries, Rose Syrup 

 

Bloom Azur (17cl) 
Prosecco Riccadonna, Liqueurs de Saint-

Germain & Violette, Myrtilles Fraiches & Jus de 

Citron 
Prosecco Riccadonna, St-Germain & Violet liqueurs, 

Fresh Blueberries & Fresh lemon juice  

 

Old Cuban (17cl) 
Champagne Guilleminot Brut, Rhum havana 

7ans, Jus de citron vert, Menthe fraîche, 

Angustura Bitter 
Guilleminot Champagne Brut, Rhum Havana 7yo, 

Lime Juice, Fresh mint, Angustura Bitter  

 
APEROL ou/or CAMPARI Spritz & Prosecco 
Riccadonna (17cl) 

SANS ALCOOL - Mocktail 17 

––––––––––––– 

The Sparkly Jasmine (25cl) 
Jus d’ananas, pomme & fraise, Thé au Jasmin, 

Jus de citron jaune frais, Sirop de Vanille, 

Framboises & fraîses fraîches 
Pineapple, peach & strawberry juices, Jasmin tea, 

Fresh lemon Juice, Vanilla syrup, Fresh raspberries & 

Strawberries  

 

Ice Tea Maison (25cl) 
Thé aux 4 fruits rouges, Jus de fruits, Sirop de 

pêche, Citron vert, Menthe fraîche  
Red fruits Tea, Fruit juice, Peach syrup, Lime & Fresh 

mint   



TAPAS 

––––––––––––– 

 

Galette de socca, poivre du 

moulin                                       12 
Socca Galette, ground pepper 

 

Frites de panisse, mayonnaise 

aux câpres                                12 

Panisse « chickpea » Fries, mayonnaise with 

capers 

 

Traditionnelle Pissaladière      12 
Traditional Flatbread dish from Nice 

 

Guacamole et chips de socca de 

« Chez Luc Salsedo »                13 
Guacamole & socca chips « Chez Luc Salsedo » 

 

Barbajuan, crème de basilic    14 
(5 pièces) 
Barbajuan, basil cream (5 pieces) 

 

Salumi e fromaggio                  28 
Dégustation de mortadelle, jambon de speck, 

coppa, spianata picante, burrata, parmesan 

40 mois 
Salami and Cheese platter, Tasting of mortadella, 

speck ham, coppa, spianata picante, burrata, 

parmesan cheese 40 months 

 

Liste des allergènes et origine des viandes sur demande. Prix nets en euros ; 

taxes et service inclus. 

Allergens and origin of meats on request. Net prices in euros ; tax and service 

included. 


